September menu

Bobler & Snacks
Skovens svampe
Gront fra Lars
Hybenrose og poppet ris
145,-

Makrel og squash
Rimmet makrel med glaskal og grillet squash

fra Maries marker samt kaviar-lime og flode

Rodfisk og beder
Stegt radfisk med bergamotte og cebler fra

Yduns have samt redbeder og bronzefennikel

Selleri og skovens svampe
Saltbagt selleri med kantareller og tyttebcer

samt kal fra Lars og ristede hasselnadder

Skovkylling og blommer
Grillede auberginer samt banner og tomater

fra Maries marker med spredt kyllingeoverldar

Gedeost og fennikel
Lun teerte med fermenteret fennikel og

karamelliserede log samt gedeost-iscreme

Basilikum og bromber
Brombeerparfait med estragonmarengs

basilikumsorbet og ristet appelsin chokolade

Den lille pakke 995,-/845,-
Bobler og snacks,
4 retter samt vinmenu/saftmenu

Bordet veelger de samme retter

Hele pakken 1450,- /1300,-
Bobler & Snacks, vinmenu/saftmenu samt

6 retter og Vintage drinks/kaffe og petit fours.

3 retter 465,- / 4 retter 565,-
5 retter 655,- / 6 retter 745,-

Vinmenu
2 glas 200 ,-/ 3 glas 300 ,- / 4 glas 400 ,-
5 glas 490 ,- /6 glas 580 ,-

Hjemmelavet saftmenu
Lime og hyldeblomst / Bergamotte / Kamille og
urter / Mirabelle og blommer / Rosmarin og
rosa peber / anis og appelsin
2 glas 145 ,-/ 3 glas 215 ,-/ 4 glas 275 -
5 glas 335 ,-/ 6 glas 395 -
Danskvand hele aftenen 45,-

Lordagsfrokost kl 12-15
3 retter 245 ,- Vinmenu 245 ,-

Sondags surprise menu

5 retter og 3 glas - 595 ,-.
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90-100% okologi



