Forarsmenu

Bobler og snacks med stenbiderrogn 165,-

Neensomt tilberedt urtemarmoreret kuller
med forarsblomster og vilde urter samt glaskal
i variationer og skilt keernemeelkssauce med

forarsurteolie

Dampet rodfisk i citronhollandaise
med spinat, porrer og fennikel i sprad
teerteskal samt fuglegrees, syltet pollen og

porrestov

Smaorstegt fladfisk pa Yduns gulerodder
med fermenteret ingefeercreme, kalspirer i
citronverbena- og bergamottevinaigrette hertil
soja-/muslingesauce

(kan serveres som forret eller hovedret)

Carpaccio af dadyr
med svampemayo, jordskokke, syltede
cherrytomater fra Lars samt hans forste rucola

og linser fra Samso

Gothenborg skovkylling med syltede
ramslegsblomster og ramslegskapers

samt gronsauce, kartoffelfondant og hvide

asparges

Blabeer fra Silkeborg, martsviol og
lime-/solbeerskudsis
med limesirupkage, violmousse og

blabeermarinerede cebler

Valgfri kaffe/te og 2 stk. petit four 95,-

Den lille pakke 995,-/ 895,-
Bobler og snacks
3 retter
(bordet veelger de samme)

Vinmenu/Saftmenu

Hele pakken 1700,- / 1500,-
Bobler og snacks
Alle 6 retter

Vinmenu/Saftmenu

Teater menu, 3 retter, 375,-
Kulmule, Ising, Dessert
(bestilles mellem 1730 og 1800, med

tidsbegrensning)

Forretter 165,-
Hovedretter 265,-
Dessert 135,-

Vand med brus pr. fl. 30,-

Vinmenu
2 glas 240 ,- / 3 glas 360 ,- / 4 glas 480 ,-
5 glas 580 ,- /6 glas 670 ,-

Hjemmelavet saftmenu
2 glas 145 -/ 3 glas 215 ,-/ 4 glas 275 ,-
5 glas 335 ,-/ 6 glas 395 ,-
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