September menu

Bobler & Snacks 165,-

Crudo og fennikel blomst
Pa blomsterrimmet kuller fra Nordseen med
sma agurker, syltede granne brombcer og luftig

shisosauce.

Ravioli fyldt med Karl Johan
Med speede blomkal fra Ydun, karamelliserede

skalottelag og timian-gedeosteskum

*

Havtaskefilet med sensommergront
Glaseret i sorte oliven og rosmarin med

ratatouille af Hesters rade peberfrugter og
kartofler

Grdand med skovens beer og selleri
Gyldenstegt andebryst med urter,
variation af selleri, merk brombcersauce
og syrlige tyttebcer

(kan serveres vegetarisk)

*

Danske oste
Et udvalg af oste med sedt, syrligt og scesonens

frugt serveres med sprode flager

ADbleterte med vilde blabeer
Med bagte ebler fra Yduns have,

blabeermousse og syrlig blabcer coulis

Den lille pakke 995,- / 895,-
Bobler og snacks,
3 retter samt vinmenu/saftmenu

Bordet veelger de samme retter

Hele pakken 1495,- / 1345,-
Bobler & snacks,

5 retter samt vinmenu/saftmenu

Teater menu, 3 retter, 375,-
3 retter sammenscettes af kokkenet
(bestilles mellem 1730 og 1800, med

tidsbegreensning)

Forretter 135,-
Hovedretter 265,-
Ost eller dessert 135,-

Vinmenu
2 glas 240 ,- / 3 glas 360 ,- / 4 glas 480 -
5 glas 580 ,- /6 glas 670 ,-
Hjemmelavet saftmenu
2 glas 145 ,-/ 3 glas 215 ,-/ 4 glas 275 ,-
5 glas 335 ,-/ 6 glas 395 ,-

Lordagsfrokost kl 12-14
3 retter 295 ,- Vinmenu 295 ,-

Sendags surprise menu
5 retter og 3 glas vin- 695 ,-
5 retter og 3 glas saft- 595 ,-

o)

90-100% okologi
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