Sommermenu pa Léstragon

Snackbreet
Friterede ostershatte med Karl Johan-mayo, grillet og syltet gront, pandebrod

og sprade flager samt marinerede oliven, tapenade med gedeost og Romanesco.
Lokal cider - “£blefald”, Filippa @bler & Victoria blommer, pr. glas.

“Sommerpakken”

Lokal Cider og snacks, pandebred, samt 4 valgfrie retter med vine

De samme retter veelges af hele bordet (895,- hvis der veelges saftmenu)

Ceviche pa lyssej
med grillet gran peberfrugt og sma agurker, fennikel fra Lars, breendt mild chili mayo,

bennecreme, samt urter og blomster fra marken.

Lun salat med grent fra Lars' marker

Scesonens flotteste grontsager, linser fra Samse, samt stikkelsbeer og

basilikum hollandaise.

Tomater fra Samse og Djursland

Tomat carpaccio med forteettet vinaigrette, gedeost fra Mols og syltet aubergine.

Stegt fisk med citrus
Beeredygtigt fanget fisk med kartofler fra Yduns have, kdl, rdsyltede beer

samt skummet fiskesauce med orangeskal.

Teerte med morke beer

med pisket cremefraiche.

“Is-sandwich”

Bagt chokolademousse med solbeer parfait og mousse.

Danske oste

Et udvalg af danske oste med sommerens sylt af stenfrugt og blomster
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